ge

Toxe inclhu
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Charcuterie espagnale

- et poissons fumes

Jamben Jherigue  21,00¢

e Bellata avet Tarmate ot basilic

Cohine Therdgue  yss0c
de oRbe g OmEs avec Iemaii &1 huile
Cogimp e Losn  japoc
ovec amandes grifllées, poivre noir et
confiture de fomates

Majama, de thae 10,70€

& Phuble furmde of amandes grilldes

Seumasen fume de Uga  15,00¢

ovec fremage & Tartiner ot cdpras

Mearue fromde

i Phuble ot & Poioli

%
.",i Tartines grillees

Carenafion chicken & b tiia s s0c

evec du curry 8t sauce aloli

Sebrasada

L
F

13,000 # '

. ‘,.‘
Plats de la maison

Vitells bornats 1550¢

randelle de boeuf gu thon souce
onchols of chpres

Oy Cidre asturken

Joues de pere 11,00€

oux raisine secs &t Padro Ximénaz,

aceampagne de purde de pommes de
farre

Legumessufeur  woo

oubergines, ratotoullle de courgeries
wF lagurmaes

Canbitliael

8,504

15, 504
wur poh it de pleto de légumes
Mewtes Lo Cavmencifa”  5.50¢

avec du ¥in blanc, des légumas o7 du
caleri

Folloalapepiforia  5s0c
cuisses de poulet a lo sauce au safran
avec omonde, ceuf cult ef olives

Beullttes de viande 7,006

a lo souce espognole, mélange de vin
blame, cignen of clou de giralie

Mﬁﬁl&ﬂﬂ__ 7,008

assalsonndé de remarin af du vin blanc
accompoagnd de purds d bose de
courge at des abricats

Empanadifias fait maisen

gratinde ovec miel de palmier st " 2,304
nols de cajou patits choussons fourrds ou Funitd
framage et ldgumas
Mariage &.50¢ Lapin au jamfenciu _____ q.50¢
anchom ot Boquaranss aves vins Blane, champians et rig =
tomote concossée ef olives ryl
; - Salades
facheds 700 WP
do le mer Cantabrigue aves Salocte do Tabule
fromoge Bieu et olives ?,600
o base da blé Boulgour, ciboulattes,
ﬂpwcfm# #,50€ parsil, menthe et jus de citron
owec atoli maison 5
Saladle ddpinards. . 8.50¢
m_&l{ﬁl_ il 7,004 aves melon, fines franches de
et fromage frois et cApres lambon e naix
Bichedechéne  _ ss0c | m-ﬁiﬂﬂ— 5,004
over olgnon coramélisd au vin rouge ol gL F
- . 1 2,008
L Service de pain rtabis
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